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van nékik, hogy azokkal miként ban-
janak, hogy a betegeket azonnal izza-
dasba hozhassak., ez egyébb kellské-
pen szitkséges orvossagok szinte a
chyrurgus részére megszerezielvén.

Ezen el6késziiletek kézben csak-
ugyan meglepte varosunkat. . .a cho-
lera nyavalya, tgy hogy hél napok
alatt a tizedbirak consumptidja szerint
532-re ment a betegek szama ; ezeket,
valamint nagy sebességgel megleple
a nyavalya, oly hamarsaggal lepték
meg Sket a gydgyildé asszonyok, még
pedig oly foganatlal, hogy azok koziil
csak ketté halalozvan meg, 140 fel-
gyogyult. (sicl) :

apaszialvan ebbiill az el6ljaro-
sag, hogy ezen veszedelmes nyavalya,
ha csirajaban érettelik, a beteg a ha-
lal veszedelmén tulélietik, tehat a nép-
nek a cathedrdbul mindennap kihir-
dettette, hogy az Istenben vald bizo-
dalom mellett a be vett méd szerint
mint orvosolhassa kiki magat, aminek,
légyen hala a Mindenhaténak oly &l-
dott kodvetkezése lett, hogy ambar a
lizedbir6i jegyzés szerint 1431-en vol-
tak a betegek, kik koziil orvosi kéz
ala magokat 960-an adtak, azok k&-
ziill a holtak kdnvvének megmutatasa
szerint 172 idésebbek, 62-en pedig kis-
dedek, &sszvesen 234-en haltanak
meg, . ..

A gyo6gyitasi modok a kovetkezen-
dok voltek; amint azokat a kihallga-
tott gyogyilé asszonyok eldadiak :

mindenekel6lt, akar nagyobb, akéar
kisebb mértékben meglepelt valakit a
cholera nyavalya, melyet el6jeleibiil
mar kiki tudott, az asszonyok azonnal
agyba feklették és a betegnek gyom-
réra megmelegilett hamut, korpat, za-
bot felvaltva rektak, némelyeknek a
szagos fivekbiil, melyet forré vizzel
ledntotiek, kotéseket tettek, kétfeldl az
oldalahoz, két karjdhoz és labahoz
megmelegitelt téglakat raktak és &ket
agyi ruhakkal ugy betakartak, hogy a
beteg nem nagy tdé mulva nagy iz-
zadasha jott; némelyikel ismét, kik az
agyba izzadni nem tudtak, kadakba
teiték és forro téglara ecetet ontéttek
és igy igyekeztek a beteget izzadéasba
hozni, annakutana meleg agyban té-
vén a takaré alatt meleg, kamforos
ecettel dorgolték, akézben, ha szom-

juhozolt a beteg, annak csak fodor-
menta vagy arpalevet adtak, késébb
pedig ételiil marhahus levest.

Tapasztaltak hasznat annak is a
gyogyité aszonyok, hogy meglepvén a
a gorcs a betegeket, labat és karjat,
a még nem bantott részt kendével
vaygy madssal, amit kaphattak, jol ko-
ril kotozték és a gdrcsds részt meleg
tejfellel kenték. Vették hasznal a gorcs-
be szenvedd betegeknél a kenderpely-
vanak is, melyet forré vizzel leforréz-
van egy zacskoban a gdrcsds részt
azzal koriiltakartak.

Altaljaban pedig az volt tapasz-
talasok, hogy akik az eléjeleknek ér-
zésénél azonnal hirt adtak, minden
betegen segiteni lehetett, ellenben a
méar tobb érai vagy napi betegeken,
ambar izzadasra hoziak, segiteni nem
lehetelt, sem kiils6, sem belsé orvos-
saggal.

Ezen nyavalyaban tehat a beteg-
nek tistént valé orvosi meglepése és
izzaddsban valé hozésa oly sziiksé-
ges, hogy azt késébben, ha rajta a
nyavalya elhatalmazik, semmi belsé
orvosségokkal a halaltél megmenteni
nem lehet.

Ezek voltak tehat a cholera nya-
valydban a hasznalatos modok: el
lenben halalt okoz a betegnek a hi-
degviz ital, izzaddsa utan a nagy hi-
tés, foldre fekvés, haz elejben, szabad
levegén valo kifekiidés, kaposztaval,
gyiimolcsokkel és egyébb nehezebb
emésziésii ételekkel valo élés . . .°

Mako Lérinc jaszsagi kapitany
parancséra készilelt jelentés. Szerzéje
nincsen megnevezve. — Jaszapati le-
véltaraban : Capsa 50. f. 3.

Kézli : Benda Kdlmdn.

Almasy Ignac jaszkun fékapitany
rendelete 1782-b6l a ciganyok vise-
letérol. :

Racz Gyorgy, Mihaly és Gaspar
jaszapati ,ajmagyarok“ azzal a kérés-
sel fordulnak a fékapitanyhoz, ,6ket
informalni méltoztassék, mi médon és
micsoda kdntésben jarjanak az utcan®.
A f8kapitany a kérvény szélére a ké-
vetkezé utasitast irta : ,jarjanak pedig
setét kék nadragban kék zsinérral,
bocskorban, sziirbe, kankéba, bunda-
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ba, egyszoval gy, mint az szegény
paraszi ember.”
Jaszapati levéltara C.: 54. f. 3.
Kézli: Benda Kdlmdn.

Milyennek ismerték a komadiak
a szalontai disznot ?

Hajdan, amikor még Komadit is
vizienger, sér, zsombok, nad ovezték,
egészen mas volt az élet ezen a vidé-
ken. Mas taj, mas emberi és allati vi-
laggal. Ugy a viztengernek, mint a ko-
ritlfekvé gazdag rétnek megvolt a ma-
ga allatvilaga. Alig egy par évtized
valaszt el benniinket attél az idétsl,
amikor még ismeretlenek voltak a ma
mar annyira elterjedt, idegenbél im-
portali kiiléonbozé sertésfajok s ma
mar példaképpen sem tudunk egy
darabol sem mutatni az &seink altal
annyira kedvell szalontai diszno6bél,
de még az emlékezetbs] is nehezen
tudjuk leirni.

A 98 éves kanaszszamado — az
breg Germéan — és 62 esztendés fia,
aki szintén negyvennégy esztendeig
volt kanaszszamado, a kovetkezéket
mondja el errsl a fajtarél :

A szalontai sertés nagy, erés test,
egyenes, j6 alkatd, izmos sertés volt.
Szére gondér, veres, szalkas szérsza-
lak is voltak ritkéan szétszérva az e-
gész lesten, térdén alul pedig apro,
fehéres, keselyszerd. Kormei vilagos,
kékes-lilas, keselyszintiek. Nyaka ro-
vid, vastag, er8s, izmos. Orrcimpak és
a szem, szemoldok feketés, de nem
bogarfekete. Fiilei tablas, egyenes, he-
gyes. Valdédi huas-sertés volt. Nagyon
hasonlitott a vaddisznéhoz.

A szalontai sertés valfajai: a sze-
lontai-gérbedi és a hazai-kondor faj-
tak. A szalontai-gdérbedi nagy magas,
kb. 1'20 m., hosszu testld, durva lest-
alkatd sertés volt. Hata kissé gorbe,
eleje, sziigye alacsonyabb. Szér= gén-
dor, szennyes-sz6ke (de nem ordas ).
Szalkas szorok ennél is talalhaték, de
nem ugy ritkdn széjjelszorva, mint az
eldbbinél, hanem egy csoméban —

mintegy jé félmaroknyi — a faran.
Kérmei sotét fekelések, de nem bo-
garfekete szinliek.

A hazai-kondort agy kapték, hogy
a balazshazit keresztezték a gérbedi-fé-
lével. Nagyon hasonlitott a szalontai-

gorbedi féléhez, de annal sokkal fino-
mabb s tetszetdsebb kiilsejii volt. Sz6-
re finom, géndor, olyanféle, mint a
magyar juhé.

Az igazi szalontai fajta disznénak
ismerteld jelét az ,elsé szalontai fajta”.

"disznénal lejegyzett adatokban vélem

feltalalni.
Molndr Baldzs.

Kvasjenka-készités.

A kvasjenka Tétkomlos tét lakos-
saganak eledele.

Kelt tésztat készitenek, épen o-
lyant, mint a fanknak szoktak.1 ést/,
liter liszt, 2 evékanal cukor, kevés so,
| egész tojas, 2 deka éleszté és kb.
fél liter tej kell hozza. Ezt a tésztat
kanallal felverik s azutédn 2 6ra hosz-
széra elteszik kelni. Két 6ra mulva
fank szaggatéval kiszaggatjdk sismét
fel 6raig kelesztik a gyurodeszkan le-
takarva. Ekkor egy j6 nagy labast, 4
—5 literest, kikennek zsirral s beléje
egy sor tésztat raknak a kiszaggalott
tésztabdl s ezt a tésztasort is megke-
nik zsirral, egy kis tolseprével. Erre
jOn még egy sor iészta, ennek a tete-
jéi is megzsirozzak, majd hideg vizet
dntenek ra annyit, hogy kissé ellepje.
Jol zar6 fedével a labast befedik és
a tizhelyre teszik, a fedére valamilyen
nehezéket — légla, vasdarab — is
szoktak tenni, hogy jobban zarjon.
Mig a tészta {6, nem szabad a fed&t
felemelni. A f{évés hangjarél ismerik
meg, hogy mikor van készen. Azt
mondjak, hogy mikor mar [5, sistereg,
mert egy kevés zsir Osszeszaporodik
az aljan. Ekkor leteszik a foldre s
még oll is hagyjak allni kb. 10 percig
s akkor villaval kezdik kiszedni. Mind-
egyik darabot kiilén-kiilén tollal meg-
zsirozzédk s ezutan makban meghem-
pergelik és talra rakjak. Turésan is
készitik, s6t reszelt szentjanoskenyér-
rel is. Azt mondjak, hogy azzal a leg-
kitinébb.

Ha tazhelyen fézik, akkor vasla-
basban készitik fel s a karikakat nem
hazzék el, hogy le ne égjen a tészta.
De leginkabb katlanon vagy kutkdn
fszik. Ha kélfélét készitenek, ugy egy-
mas utan {6zik, vagy pedig az egyik
fazekat odaallitjidk a kailan szajéhoz
s oft forr az étel. Katlanon valo {6zés-




